
Summer Pleasures 
Ostras, Caviar & Champagne 

Ostras  
Cru ou grelhado em Robata 

quatro euros 

Duas Ostras de inspiração Japonesa 
Ponzu | Ikura | Pérolas de Arroz 

onze euros 

Duas Ostras de inspiração Mexicana 
Lima | Pepino | Jalapeño 

onze euros 

Caviar  
50gr Imperial Royal Oscietra  

Blini de inspiração mexicana e japonesa | Sour Cream 
cento e cinquenta euros 



Summer Pleasures 
Ostras, Caviar & Champagne 

Caviar & Roederer 
50gr Imperial Royal Oscietra  

Blini de inspiração mexicana e japonesa  
Garrafa de Louis Roederer Collection 243 

duzentos e quarenta e cinco euros 

Caviar, dúzia de ostras e Roederer 
50gr Imperial Oscietra | Blini de inspiração mexicana e japonesa 

Garrafa de Louis Roederer Collection 243 | Dúzia de ostras 
duzentos e oitenta euros 

Caviar e Roederer 
125gr Imperial Royal Oscietra 

Blini de inspiração mexicana e japonesa | Sour Cream 
Garrafa de Louis Roederer Collection 243  

trezentos e oitenta e cinco euros 

Mais Caviar para si?  
10gr Suplemento Imperial Royal Oscietra 

em qualquer um dos nossos pratos 
vinte e cinco euros 



Mexico 
Guacamole  

Pico de Gallo | Tortilla Chips | Ervas frescas 
nove euros 

Salada de Beterraba 
Macadâmia | Ervas frescas 

doze euros 

Tostada de Atum 
Tostada de Milho frito | Abacate | Maionese de Chipotle 

dezassete euros 

Tostada de Abobrinha 
Tortilla frita | Sikil Pak | Chili Habanero 

quatorze euros 

Aguachíle 
Carabinero | Pepino | Coentro 

quarenta euros 

Ceviche Vuelve a la Vida 
Camarão | Polvo | Jus de Carabinero 

vinte e dois euros 

Ceviche de Pescado 
Peixe do Dia | Tomate | Pepino 

vinte e quatro euros 

Tiradito de Vieiras 
Abacate | Mini Milho | Limão 

vinte e um euros 



Mexico 
Tlayuda de Polvo 

Tostada de Milho Frito | Molho de Amendoim | Ervas 
vinte e dois euros 

Taco de Pescado 
Peixe do Dia | Tortilla | Ervas frescas 

dezassete euros 

Taco de Birria 
Cogumelos fumados | Coentros 

treze euros 

Taco Cochinita 
Porco preto | Cebola em Pickles | Feijão Preto 

quatorze euros 

Quesadilla de carne assada 
Rabanete | Queijo | Cebola grillhada em Robata 

dezanove euros 

Pescado Zarandeado 
Pescado do Dia | Feijão preto | Maçã e Pepino em Pickles | Tortillas 

quarenta e cinco euros 

Churrasco Mexicano 
Carne de Vaca assada | Pimentos Padron | Rabanete 

Creme de Abacate | Tortillas 
quarenta e cinco euros 



Mexico 
Sobremesa 

Mangonada 
Sorvete de Manga | Laranja | Tajin Chili 

quinze euros 

Tres Leches 
Gelado de Café | Amêndoa | Caramelo Salgado 

quinze euros 



Japão 
Entradas 

Usuzukuri 
Peixe do Dia | Ponzu 

vinte e dois euros 

Gyozas 
Pastel | Edamame 

dez euros 

Aburi Hotate 
Vieiras | Caviar Oscietra 

trinta euros 

Usuzukuri Takô 
Carpaccio de Polvo | Pó de Caril 

vinte e cinco euros 

Tataki 
Atum | Miso Jus 

vinte e quatro euros 



Sushi | Duas peças 

O-Toro
Atum Gordo 

vinte e dois euros 

O-Toro & Caviar
Atum Gordo

 Caviar Oscietra 
trinta e dois euros 

Chu-Toro 
Atum Gordo médio 

vinte euros 

Akami 
Atum rabilho 
dezoito euros 

Maguro Foie 
Akami | Foie Gras 
vinte e quatro euros 

Sake 
Salmão 

dez euros 

Ikura 
Caviar de Salmão 

vinte euros 

Hamachi 
Cauda Amarela 

doze euros 

Hirame 
Pregado Japonês 

dez euros 

Tai 
Dourada Japonesa 

quatorze euros 

Umihigoi 
Salmonete 

quatorze euros 

Aji 
Carapau 
dez euros 

Kurodai 
Dourada de Cabeça 

Preta 
doze euros 

Suzuki 
Robalo 

quatorze euros 

Ika 
Lula 

dez euros 

Takô 
Polvo 

dez euros 

Ebi 
Camarão 
dez euros 

Hotate 
Vieira 

nove euros 

Tamago 
Omeleta Japonesa 

seis euros 

Wagyu A5 
vinte e dois euros 

Wagyu A5 e Caviar 
Oscietra 

trinta e dois euros 

Unagi 
Enguia de Água Doce 

quatorze euros 



Maki | Seis peças 

Negitoro Maki 
Tártaro de Atum 

dezasseis euros 

Teka Maki 
Atum Rabilho 

doze euros 

Sake Maki 
Salmão 

doze euros 

Kappa Maki 
Pepino 

oito euros 

Sashimi 

Carabinero | Caviar Oscietra 
quarenta e nove euros 

Doze Peças 
trinta euros 

Vinte e Cinco Peças 
cinquenta e cinco euros 



Prato Principal 

Yakiniku 
Tataki de Wagyu A5 
cinquenta e cinco euros 

Yakizakana 
Peixe do Dia | Robata 

trinta e dois euros 

Kushiyaki 
Dois Espetos | Vegetais 

seis euros 
Dois Espetos | Frango 

dez euros 

Buta no Kakuni 
Barriga de Porco Preto 

vinte euros 

Atum Katsu 
Atum frito 

vinte e quatro euros 

Selecção do Chefe 
12 Nigiri 

oitenta e cinco euros 

Sobremesa 

Anmitsu 
Feijão Azuki | Sorbet Yuzo | Fruta 

quinze euros 

Matcha 
Creme de Matcha | Lichia | Espuma de Gengibre 

quinze euros 



Champagne 

Delamotte Blanc de Blancs N.V. 

Magnum 150cl 
trezentos e cinquenta euros 

Garrafa 75cl 
cento e setenta e cinco euros 

A copo 
trinta e cinco euros 

Billecart-Salmon Brut Rosé N.V. 

Magnum 150cl 
trezentos e cinquenta euros 

Garrafa 75cl 
cento e setenta euros 

Louis Roederer Collection 243 

Garrafa 75cl 
cento e dez euros 

A copo 
vinte e três euros 



Champagne 

Louis Roederer Vintage Rosé 2016 

Garrafa 75cl 
cento e setenta e cinco euros 

A copo 
trinta e cinco euros 

Louis Roederer Vintage 2015 

Garrafa 75cl 
duzentos e sessenta euros 

Louis Roederer Cristal 2014 

Garrafa 75cl 
quinhentos e cinquenta euros 

Gégé Blanc de Noir Brut NV 

Garrafa 75cl 
sessenta e cinco euros 

A copo 
quinze euros 

Gégé Rosé Brut NV 

Garrafa 75cl 
sessenta e cinco euros 

A copo 
quinze euros 



Vinho Branco 
Barranco Longo Arinto 2020 - Algarve 

Garrafa 75cl 
sessenta euros 

A copo 
treze euros 

Parcela do Roseiral Aveleda Alvarinho 2019 - Minho 

Garrafa 75cl 
setenta euros 

A copo 
quinze euros 

Contacto Alvarinho by Anselmo Mendes 2021 
Monção e Melgaço 

Garrafa 75cl 
cinquenta euros 

A copo 
onze euros 

Contacto Alvarinho by Anselmo Mendes 2019 
Monção e Melgaço 

Magnum 150cl 
cento e cinco euros 

A copo 
onze euros 



Vinho Branco 
Quinta de Lemos Dona Santana 2022 – Dão 

Garrafa 75cl 
setenta euros 

A copo 
quinze euros 

Covela Reserva 2016 – Minho 
Garrafa 75cl 

noventa e cinco euros 

A copo 
vinte euros 

Quinta da Chocapalha Chardonnay 2022 – Lisboa 
Garrafa 75cl 
sessenta euros 

A copo 
treze euros 

São Luiz Winemaker´s Collection 2018 – Douro 
Garrafa 75cl 
noventa euros 

A copo 
dezanove euros 

Greywacke Sauvignon Blanc 2022 - New Zealand 
Garrafa 75cl 

setenta e cinco euros 

A copo 
dezasseis euros 



Vinho Rosè 

Miraval 2021 - Côtes de Provence 

Magnum 300cl 
trezentos e setenta e cinco euros 

Magnum 150cl 
cento e setenta euros 

Garrafa 75cl 
oitenta e cinco euros 

A copo 
dezoito euros 

Quinta de Fonte Souto 2022 - Alentejo 

Garrafa 75cl 
sessenta euros 

A copo 
treze euros 



Vinho Rosè 

Vinha da Rosa João Portugal Ramos 2022 – Alentejo 

Magnum 150cl 
cento e cinquenta e cinco euros 

Garrafa 75cl 
sessenta euros 

A copo 
treze euros 

Quinta do Monte d’Oiro 2022 – Lisboa 

Magnum 150cl 
cento e trinta euros 

Garrafa 75cl 
sessenta e cinco euros 

A copo 
quatorze euros 



Vinho Tinto 

Post Scriptum de Chryseia 2021 – Douro 

Garrafa 75cl 
sessenta e cinco euros 

A copo 
quatorze euros 

Post Scriptum de Chryseia 2020 – Douro 

Magnum 150cl 
cento e cinquenta euros 

Invincible Nº2 2019 – Douro 

Garrafa 75cl 
sessenta euros 

A copo 
treze euros 

Dom Bella 2014 – Dão 

Magnum 150cl 
duzentos e dez euros 

A copo 
vinte e dois euros 



 

 
 
 
 
 

 
Vinho Tinto 

 
Dom Bella 2017 – Dão 

 

Garrafa 75cl 
cento e cinco euros 

 

A copo 
vinte e dois euros 

 
Vicentino Pinot Noir 2019 – Alentejo 

 

Garrafa 75cl 
cento e cinco euros 

 

A copo 
vinte e dois euros 

 
Quinta de Fonte Souto 2018 – Alentejo 

 

Garrafa 75cl 
sessenta euros 

 

A copo 
treze euros 

 
  



 

 
 
 
 
 
 

 
Vinho Doce 

 
Blandy’s 10 Years Old – Madeira 

 

Garrafa 50 cl 
setenta e cinco euros 

 

A copo 
quatorze euros 

 
Graham's “The Tawny” - Port Tawny 

 

Garrafa 75cl 
setenta e cinco euros 

 

A copo 
dez euros 

 
Quinta do Noval Unfiltered 2017 - Port LBV 

 

Garrafa 75cl 
noventa e cinco euros 

 

A copo 
doze euros 

 
Lavradores de Feitoria Três Bagos Colheita Tardia 2017 

Douro 
 

Garrafa 37,5cl 
cinquenta e cinco euros 

 

A copo 
treze euros 

  



Summertime Classic 

Aperol Spritz 
dezasseis euros 

Aperol Spritz | Champagne 
vinte e um euros 

Caipirinha 
dezassete euros 

Mojito 
dezassete euros 

Pisco Sour 
dezanove euros 



Classic Mexican Cocktails 

Classic Margarita 
Jose Cuervo Traditional | Cointreau | Lima 

dezassete euros 

Tommy’s Margarita 
Jose Cuervo Traditional | Agave | Lima 

dezassete euros 

El Diablo 
Corralejo Blanco | Gengibre | Lima | Soda | Cassis 

dezoito euros 

Mezcalita 
Perro De San Juan Espadin | Cointreau | Lima 

dezassete euros 

La Paloma 
Corralejo Blanco | Pamplemousse Liqueur 

Toranja | Lima | Soda 
dezoito euros 



Signature Mexican Cocktails 

Tutti Frutti Frozen Margarita 
Altos Blanco Tequila | Tutti Frutti Cordial | Frutos vermelhos | Lima 

dezassete euros 

Spring Fling 
Altos Blanco | Aperol | Ruibarbo | Lima 

dezoito euros 

No Me Kahlo 
Le Tribute Cenizo | Santíssima 7 | Gosling’s 

Gengibre | Mel | Jalapeño | Lima 
vinte euros 

El Coyote 
Altos Plata | Perro de San Juan Espadin | Pisco | Manga | Aguachile 

vinte euros 

Bésame Mucho 
Altos Reposado | Kahlua | Legendario Elixer 

Canela | Creme de mel 
dezanove euros 



Signature Japanese Cocktails 

Blushing Geisha 
Pisco | Junmai Daiginjo Sake | Arroz de Jasmin Orgeat | Yuzu 

vinte e um euros 

Shiso Gin & Tonic 
Roku Gin | Shiso Tónico Caseiro | Lima 

vinte euros 

Mount Fuji 
Nikka Coffey Vodka | Yuzu Sorbet  

Arroz Jasmim | Daiginjo Sake | Sake Espumante 
vinte e oito euros 

Ikigai 
Daiginjo Sake | Kumquat | Shiso | Yuzu 

dezoito euros 



Vodka 

Absolut 
onze euros 

Belvedere 
dezassete euros 

Escolha o seu Gin e o seu Tónico 

Etsu Atlantic 
dezasseis euros 

Roku 
dezasseis euros 

Hendricks 
dezassete euros 

Tanqueray 
onze euros 

Gin Mare 
dezasseis euros 

Bombay Sapphire East 
quatorze euros 

Fever-Tree Tonics 

Indian 
quatro euros 

Light 
quatro euros 



Sake 

Yamamoto Pure Black 720 ml 
cento e setenta e sete euros 

Hitosuji Jidaiokure Yamahai 720 ml 
cento e noventa e um euros 

Hitosuji Jidaiokure Yamahai	300 ml 
oitenta euros 

Hitosuji Jidaiokure Yamahai 200 ml 
cinquenta e cinco euros 

Masumi Kuro 720 ml 
cento e setenta e um euros 

Masumi Kuro 300 ml 
setenta e dois euros 

Masumi Kuro 200 ml 
cinquenta euros 

Rihaku Shuzo Nigori 720 ml 
cento e cinquenta e um euros 

Rihaku Shuzo Nigori 300 ml 
sessenta e sete euros

Rihaku Shuzo Nigori 200 ml 

quarenta e seis euros 

Rihaku Shuzo Nigori 35 ml 

nove euros 



Beer 

Estrella Damn Original 
pequena três euros 
grande cinco euros 

Estrella Damn Malquerida 
pequena quatro euros 

grande seis euros 

Estrella Inedit 
cinco euros 

Pink Pink Party Ginga 
Ginger Beer 

oito euros 

Sun Storm Ginger Beer 
oiti euros 

Non-alcoholic 

Vitalis Água 
cinco euros 

Castelo Fina  
Água com gás 

cinco euros 

Sodas 
quatro euros 

Virgin Mojito 
nove euros 

Maça verde | Gengibre 
oito euros 

Ananas 
onze euros 

Ananas | Gengibre | Manjericão 
doze euros 

Limonada 
oito euros 

Chá gelado 
oito euros 

Sumo de laranja 
oito euros 


